HANDMORSER




Unser Handmorser

Frisch gemorserte Gewdrze sind besonders
aromatisch und begeistern Koch und Kéchin

wie Gourmets. Anders als beim Mahlen, werden
beim Mérsern die 4therischen Ole aus dem
Geschmackstriger herausgedriickt. Auch wenn
dafiir der wissenschaftliche Beweis noch ausstehen
sollte, sind wir tberzeugt: Gemdrsert schmeckt
aromatischer als gemahlen.

Die nattirliche Zusammensetzung unserer Spezial-
keramik Granicium® verleiht der Oberfliche
kristalline Mikrostruktur, die sich hervorragend
zum Morsern von Gewdirzen eignet.

Granicium® verhilt sich geschmacksneutral und
kann bedenkenlos fiir Lebensmittel verwendet
werden. Zudem ist das Material extrem robust
und spllmaschinenfest. So erhalten Sie ein
besonders langlebiges und pflegeleichtes Produkt.




Vielseitig talentiert

Mit unserem Morser muss man kein Schwerathlet
sein, um ihn bewegen zu kénnen. Der Handmérser
liegt auch ideal in zierlicher Damenhand — und
dennoch lassen sich selbst hirteste Gewtirze ohne
Probleme verarbeiten.

Der Handmérser kann noch mehr. Legen Sie eine
Nuss hinein, ein beherzter Schlag mit dem Pistill
genuigt, und schon ist die Schale geknackt.

Die Schalenreste bleiben im Mérser und fliegen
Ihnen nicht um die Ohren. So wird das Nuss-
knacken zu einer sauberen und unkomplizierten
Angelegenheit.




Herstellung
in Coburg




Natiirliches Material

Handgefertigte Unikate

Dauerhaft fiir Jahrzehnte

Respektvoller Umgang
mit Mensch und Natur

Ressourcenschonende
Herstellung

Fertigung in Deutschland
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